Basta kottfarsgratangen

4 portioner

Du behover

500 g kottfars

2 msk smor

1 st gul 16k

2 msk tomatpuré

0.5 dI chilisas

2 st vitloksklyftor

2 msk kalvfond

400 g krossade tomater
0.5 dl vatten

2 tsk oregano

salt och peppar

1 kg potatis

175 g farskost med tomater
2 dl matlagningsgradde
1.5 dl riven ost

Servera med:
sallad
Ugn: 200°

GoOr sa har
1

Fras farsen smulig i en stekpanna med smér. Skala och hacka loken och lat den frasa
med farsen.

2
Tillsatt tomatpuré, chilisds, pressad vitlok, fond, krossade tomater, vatten och oregano,
och koka ihop i 15 minuter. Salta och peppra.

3
Skala och skiva potatisen tunt. Varva potatis och kottfarssas i en smord
ugnsform. Avsluta med potatis.

4
Vispa ihop farskost och gradde, och hall i formen. Str6 éver ost och gratinera tills
potatisen ar mjuk, ca 1 timme. Servera med sallad.






