God kottfarspaj

Antal personer 4-5

Ingredienser

Pajdeg:

3 dI vetemjol
125 gr margarin
3 msk vatten

Fyllning:

500 gr blandfars

100 gr tarnad kassler el. rokt skinka
1-2 msk margarin

1 gul I8k el. 3 schalottenlokar hackade
1 burk champinjoner utan spad

1 rod paprika strimlad

3 msk tomatpuré

2 dl riven ost

1,5 dl créme fraiche

2 msk vetemjol

2 tsk salt

1 krm vitpeppar

Pensling:
Uppvispat agg

GOr sa har

Smula fettet i mjolet, tillsatt vatten och arbeta ihop degen. Lat den vila kallt ca 1
timme.

Bryn skinkan, I6ken, svampen, paprikan och lagg i farsen. Stek det tills farsen ar
smulig.

Ror i mjdl, salt, peppar, ost , tomatpure och creme fraiche.

Klad en pajform med 2/3 av degen. Forgradda ca 15 min.

Fyll pajskalet med fyliningen.

Kavla ut resten av degen till ett lock el. galler och lagg det ovanpa pajen. Nagga och
pensla med agg.

Gradda i 200-225 grader i ca 20 min. eller tills pajen fatt fin farg och ar genomvarm.
Servera pajen varm med en frasch, knaprig gronsallad.
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