Halloumi stroganoff

Halloumi stroganoff ar en god och
snabb vegetarisk variant pa klassikern
korv stroganoff. Har ar vart basta
recept som alskas av saval stora som
sma!

Ingredienser
4 portioner

« 400 g halloumi

« 1 mskolja

« 1 stgullok, hackad

« 1 msktomatpuré

« 1 msk fransk senap

« 400 g krossade tomater med oOrter
. 1dlvatten

« 1dlgradde

« Salt och peppar

Servering

o 3dlris
« sallad

Sa hadr gor du
30 minuter

1. Koka riset enligt anvisningen pa forpackningen. Skar halloumin i
strimlor. Hetta upp olja i en stekpanna och bryn halloumin hastigt
runt om.

2. Tillsatt 16k, vitlok och tomatpuré. Stek under omrérning nagon
minut. Akta sa inte osten smalter.

3. Tillsatt senap, krossade tomater, vatten och gradde. Lat sjudaca 5
min. Smaka av med salt och peppar.

4. Servera halloumi stroganoffen med ris och sallad.

5. At och njut!



