Hemgjord falukorv

Du behdver

. 2 dl kallt vatten

. 300 g flaskfars

. 70 g bacon

. 1 msk potatismjol

. 1tsksalt

. 1,5 tsk Iokpulver

. 1,5 tsk paprikapulver
(milt)

. 1 tsk torkad koriander

. 1 msk flytande honung

GOr sa har

1. Hemgjord falukorv
Satt ugnen pa 120 grader.

2. Mat upp vattnet till korvsmeten i en form som gar in i frysen
och lat det bli riktigt kallt.

3. Blanda flaskfarsen i en matberedare med bacon, potatismjal,

salt och kryddor.

Spad lite i taget under mixning med det iskalla vattnet.

Stall korvfarsen i kylen.

Lagg ut farsen pa plastfilm och rulla till en stor falukorv

eller flera lite mindre korvar.

7. Lagg korven i en ugnsfast form och hall pa vatten tills en
tredjedel av korven tacks.

8. Bakacaltimme.

9. Lat korven svalna.

10. Sedan ar din hemgjorda falukorv klar att stekas!

o ok



