Jordnotskakor

Lackert med brytningen sott och lite salt.

40 kakor

Ingredienser

100 g smor

100 g strosocker

0,5 msk sirap , ljus

150 g vetemjol

50 g salta jordnoétter (malda)
0,5 tsk bikarbonat

Garnering:
Choklad , moérk

GOr sa har
RO&r ihop smor, socker och sirap.
Blanda i resten av ingredienserna.

Tag upp degen pa bakbordet och dela i 3 delar.
Forma dessa till langder och baka dem i 175 grader
20 minuter.

Skéar kakorna till snitt nar de forfarande ar ugnsvarma.

Ringla over lite smalt choklad nar de svalnat.
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